Kotaczyki z cebulg

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1358 razy.

Ciasto drozdzowe:

25 dag maki

2 dag drozdzy

tyzeczka cukru

szklanka mleka

2 z6ttka

2 tyzki margaryny

ttuszcz do wysmarowania formy
4 tyzki maki do podsypania
pot jaja do smarowania ciasta
Nadzienie:

25 dag cebuli

1,5 tyzki margaryny

5 dag sera tylzyckiego

sol

cukier

pieprz

Przyrzadzi¢ ciasto drozdzowe wedtug przepisu Kapusniaczki. Cebule obra¢ , pokrajaé w krazki, udusi¢ na ttuszczu

(mozna przedtem sparzy¢ w celu usunigcia ostrego smaku cebuli). Posiekaé lub zemle¢ , potaczy¢ z utartym
serem, doprawi¢ do smaku solg, cukrem i pieprzem. Wyrosniete ciasto wytozy¢ na stolnice posypang maka.

Formowa¢ mate okragte kotaczyki. Ciezarek 20 dag zawingé w czysty kawatek ptétna, zanurzy¢ w mace i na srodku

kolaczykow wygniata¢ dotki, do ktdrych zaraz naktada¢ po petnejtyzce nadzienia. Utozy¢ na nattuszczonej i
oprészonej makg blasze, przykry¢ $ciereczkg. Gdy wyrosng, smarowac roztrzepanym jajem. Piec w goragcym
piekarniku ok. 25 min. Podawaé gorgce na okragtym pétmisku. Z porcji tej otrzymuje sie 16 - 20 pasztecikéw.
Zamiast nadzienia z cebuli mozna zastosowa¢ nadzienie z miesa lub kapusty.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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