Grzanki ze Sledziem

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1402 razy.

20 kromek butki (3/4 dtugiej butki kanapkowej)
2 sledzie solone (ok. 30 dag)

3 dag czerstwej butki

1,5 tyzki tartej butki

z06ttko

4-5 tyzek $mietany

szklanka mleka

3 - 4 dag sera tylzyckiego (szwajcarskiego)
1-1,5 tyzki ttuszczu

zielenina

Sedzie namoczy¢ na 24 godz., oczysci¢ , odfiletowac . Czerstwa butke namoczyé w mileku (pét szklanki), odcisngé .
$edzie i butke drobno posieka¢ lub zemle¢ w maszynce. Doda¢ zéttko, Smietane, tartg butke i doktadnie utrze¢ (masa
powinna by¢ gesta). Butke lub chleb okraja¢ cienko ze skorki, pokrajaé w prostokaty i skropi¢ lekko mlekiem; 2

kromki butki lub chleba przektada¢ masg Sledziowg. Z wierzchu obtozyé masag i posypaé obficie utartym serem. Utozyé
na blasze posmarowanej ttuszczem. Zapieka¢ kilka minut w mocno nagrzanym piekarniku. Gorace uktada¢

na okragtym pdétmisku przybrane natkg pietruszki i iS¢ mi jarmuzu.

Nades(iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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