Grzanki z cebulg

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1521 razy.

12 kromek butki (1/3 dtugiej butki kanapkowej)
2,5 tyzki margaryny

2 duze cebule

5 dag sera tylzyckiego

tyzka maki

jajo

2-3 tyzki Smietanki

sol

pieprz

Butke otrze¢ na tarce, pokraja¢ na kromki grubosci 1 cm. Spody kromek posmarowaé cienko ttuszczem.

Nattuszczong strong uktada¢ na blasze. Cebule obraé¢ , pokraja¢ w drobng kostke, usmazy¢ na ztoty kolor na
margarynie, podla¢ woda (2-3 tyzki) i dusi¢ 8 -10 min. Odsuna¢ na chwile na bok, oproszyé maka, doda¢ Smietane lub
Smietanke i potowe utartego sera; doprawi¢ do smaku solg i pieprzem; potaczyé z roztrzepanym jajem, zagesci¢ na
ogniu (2-3 min.), ciagle mieszajgc. Grzanki obtozy¢ grubg warstwg masy cebulowej. Posypa¢ z wierzchu

pozostatym serem, wstawi¢ do silnie nagrzanego piekarnika. Grzanki zrumienione na jasnoztoty kolor wyja¢ ,

utozy¢ na potmisku, przybra¢ zielening i podawaé na gorgco. Uwaga. Aby ztagodzi¢ ostry zapach cebuli, przed
przyrzadzeniem sparzy¢ jg wrzacg woda.

Nades(iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

