Grzanki z watrobkg

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1401 razy.

12 kromek butki (1/3 dtugiej butki kanapkowej)
25 dag watrébki cielecej (wieprzowej)

10 dag boczku wedzonego gotowanego

tyzka margaryny

3 dag sera tylzyckiego (szwajcarskiego)

sol

pieprz

Butke okroi¢ cienko ze skoérki, pokrajaé na kromki grubosci 1 cm. Przyrzadzi¢ toasty. Z wierzchu powinny by¢
rumiane, chrupigce, wewnatrz migkkie. Optukana, obrang z btony watrébke i ugotowany boczek pokrajaé na

cienkie plastry. Boczek zrumieni¢ na patelni, doda¢ obrang i pokrajang w krazki cebule oraz watrébke, wlaé¢ 3-4 tyzki
wody i dusi¢ pod przykryciem 10 -15 min. Watrébke i cebule posieka¢ tasakiem, doprawi¢ do smaku solg i

pieprzem. Grzanki uktada¢ na posmarowanej ttuszczem blasze, oktadajac z wierzchu grubo masa z watrébki.

Obficie posypaé¢ utartym serem. Zapiekaé w goracym piekarniku kilka minut, utozy¢ na poétmisku, przybraé
zielening. Podawaé jako goraca przekaske.

Nades[iall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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