Grzanki ze szpinakiem i selerem

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1332 razy.

8-10 kromek butki

tyzka margaryny

1 kg wotowych kos$ci szpikowych,
20 dag selera

5 dag sera tylzyckiego

sol

Kosci wyptukaé , wtozy¢ do wrzacej wody i gotowaé , az szpik bedzie migkki. Seler oczysci¢ , optukaé i ugotowaé , wkiadaj:
go do wrzatku pod koniec gotowania kosci. Z butki przygotowa¢ grzanki w sposéb podany w przepisie

Grzanki z pieczarkami. Selery pokraja¢é w paseczki, utozy¢ na grzankach, posypa¢ utartym serem i zapiec w

goracym piekarniku. Szpik wyjaé z kosci, przybra¢ nim zapieczone grzanki, posoli¢ , ponownie wstawi¢ na chwile

do piekarnika, aby szpik zagrzat sie.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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