Kanapki z pieczenig cielecg

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1324 razy.

15 dag zimnej pieczeni cielecej

2 tyzki galarety z ostudzonego sosu od miesa

duzy pomidor

2 listki sataty

sol

pieprz

Pomidor umy¢ , wytrze¢ do sucha, pokraja¢ na 8 czesci (w ksztatcie czastek pomaranczy). Listki sataty zwingé w
Scisty rulon i pokraja¢ w poprzek na bardzo waskie, dtugie pasemka. Galarete z sosu miesnego oddzieli¢ od
ttuszczu zastygtego na powierzchni i posieka¢ . Pieczenig cielecg pokrajang w plasterki przykry¢ catg powierzchnie
osmiu kromek posmarowanych mastem. Na kazdej kromce utozyé z boku czastke pomidora, ktéra posoli¢ i
oproszyé pieprzem. Na srodku kromki utozy¢ matg gorke z pasemek sataty, catos¢ przybraé posiekang galareta.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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