Przygotowanie chleba pytlowego pod kanapki

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1318 razy.

Pot bochenka chleba pytlowego, np. teczyckiego (35 dag)
2,5 tyzki masta

kilka listkow sataty (na¢ pietruszki)

4 straki czerwonej papryki

Skérke z chleba okroi¢ nozem, chleb pokrajaé w plastry grubosci ok. 0,5 cm. Z plastréw utozonych po kilka
(jeden na drugim) wykrawaé prostokatne kromki. Kazda partia wykrawanych jednoczesnie kromek powinna
mie¢ jednakowe wymiary. Nizej podane ilosci sktadnikow wystarczajg do przygotowania 30 kanapek o
wymiarach 5X6 cm; 20 przygotowanych kromek posmarowa¢ mastem, 10 pozostawi¢ niesmarowanych. Na
kazdych dziesieciu kromkach utozy¢ jedng z trzech odmian sktadnikow.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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