Tort porkolt

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1353 razy.

Kuchnia wegierska

300 g makaronu (nitki)

sol

300 g wieprzowego pdrkoltu
30 g ttuszczu

Makaron ugotowaé w osolonej wodzie, odcedzi¢ i wymiesza¢ z rozpuszczonym ttuszczem. Potowa tego
makaronu stanowi pierwszg warstwe, jakg napetniamy zaroodporne naczynie wysmarowane ttuszczem. Na to
jako drugg warstwe naktadamy wieprzowy porkélt i przykrywamy go drugg potowa masy makaronowe;.

"Tort" pieczemy w piekarniku na ztoty kolor.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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