Rogaliki jajeczne

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1200 razy.

Kuchnia wegierska

6 rogalikéw (butek)

sol

6 jaj

pieprz

150 g masta

mleko

6 tyzek tartego parmezanu
masto

1 peczek zielonej pietruszki
tarty ser

Rogaliki namoczy¢ w mleku, wycisng¢ , przetrze¢ przez sito, potem wyrobi¢ na jednolita mase z jajami, mastem,
utartym parmezanem i drobno pokrajang zielong pietruszka, posoli¢ i przyprawi¢ pieprzem. Mase zsung¢ na biate
ptétno posmarowane mastem i rownomiernie roztozy¢ , zwing¢é w rulon i jak szynke okreci¢ sznurkiem. Gotowaé w
ptétnie w wodzie przez 2 godz. Potem usungé sznurek i ptétno, odsaczyé , pokroi¢ , utozy¢é na pétmisku, polaé
goracym mastem i posypac tartym serem.

Nadesiall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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