Kotlety z kapusty 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2175 razy.

Biatg kapuste nalezy poszatkowa¢ i ugotowaé (troche to trwa) Potem jg odcisna¢ (jak kto potrafi), nie musi by¢
doktadnie.Nastepny krok - zmieli¢ jg w maszynce, odla¢ wode. Potem dodaje sie jajko, miesza. Mozna dodaé¢
troche maki. Sél, pieprz... co kto lubi. Potem formuje sie kotleciki (jak mielone) obtacza sie w butce tartej i
smazy...

Naprawde jest dobre.

Pozdrawiam

From: Joasia <solange@winuel.com.pl>
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