Pasztet z watroby

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1241 razy.

Kuchnia wegierska

500 g watroby wieprzowej

2 jaja ugotowane na twardo

50 g smalcu

sol

1 tyzka drobno posiekanej cebuli
pieprz

1 Swieza czerwona papryka

Watrobe pokroi¢ na mate kawatki. Cebule poddusi¢ na ttuszczu na ztoty kolor, potem doda¢ do niej kawatki
watroby. Jeszcze gorgcg mase razem z jajami zmiksowa¢ w mikserze, doda¢ drobno pokrajang papryke i oprészyc¢
solg i pieprzem. Masa powinna by¢ dos$¢ gesta. Wiozy¢ jg do naczynia szklanego lub glinianego i podawaé po
doktadnym ochtodzeniu. Pasztet przechowywany w lodéwce pozostaje Swiezy przez kilka dni.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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