MAJONEZ

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1360 razy.

3 zottka,

2 szklanki oleju rafinowanego,
2 tyzeczki soku cytrynowego,
sol,

cukier,

ewentualnie musztarda

Do okragtej porcelanowej salaterki wbi¢ z6ttka, rozetrzeé je trzepaczka, posoli¢ , dodaé musztarde, wlewa¢ powoli i
stopniowo oliwe (cienkim strumyczkiem), nie przestajac ucierac ; skrapia¢ od czasu do czasu sokiem z

cytryny zmieszanym z tyzeczkg wody, aby utworzyta sie gtadka emulsja. Do smaku doda¢ szczypte cukru.

Majonez ma zastosowanie do sporzgdzania zimnych sosow do powlekania satatek i innych przekasek.

Nades(J@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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