SOLONE KACZE JAJA

Dodano: 2010-01-01 17:23:30
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1700 razy.

Kuchnia chinska

1 szklanka grubej soli

3 szklanki wrzacej wody
6 kaczych jaj

Sol wymiesza¢ z wodg, zagotowacé , wystudzi¢ . Wiozyé wymyte, osuszone jaja, obcigzy¢ talerzem i trzymaé w
solance przez 3-4 tygodnie. Ugotowaé na twardo, obra¢ ze skorupek. Podawa¢ pokrajane w ¢ wiartki z innymi
przekaskami.

Proporcje: dla 12 oséb

Nades[Jall[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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