Sos chrzanowy 3

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4500 razy.

O ile sie nie myle zawsze robitem go tak:

Baza jest wywar (rosot) moze by¢ ew z kostki rosotowej. Do niego trzeba zasmazke: magka na patelnie i na

ztoty kolor ( nie na brazowy) gdy maka sie zarumieni dodajemy tyzke masta (lub margaryny) i rozprowadzamy
rosotem. Do szklanki wlewamy $mietane gesta (ok 1 tyzke stotowg na pot litra rosotu) oraz chrzan - w zaleznos$ci od
gustu i od checi ma by¢ ostry - wiecej nie ma by¢ ostry mniej. Proponuje na poczatek tyzeczke. Jezeli trzeba bedzie
zaostrzy¢ to zawsze mozna dodaé chrzanu. Druga metoda jest podobna tylko zamiast zasmazki make

wsypujemy razem se smietang i chrzanemi roztrzepujemy w szklance. UWAGAI!!! nie zapomnie¢ o

hartowaniu $mietany (tzn nalezy do Smietany doda¢ kilka tyzek gorgcego rosotu - czynnos¢ te powtorzy¢ dwa - trzy

razy).
Smacznego

From: Wojtek Maj <wojak@pbks.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

