Sosy do satatek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3248 razy.

8 lyzek oliwy z oliwek,

2 lyzki bialego octu winnego,

2 rozgniecione zabki czosnku,

sol, pieprz,

lyzeczka cukru,

troche soku z cytryny,

suszone ziola : bazylia, tymianek , majeranek, oregano (lub inne wg. uznania),

mozna przed dodaniem ziolek dac lyzke musztardy, ale wtedy trzeba sosik potraktowac sitkiem i dopiero
po tym dac ziola i czosnek
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