
Krem śledziowy
Dodano:  2010-01-01 17:27:46
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1355 razy.

 
 2 duże śledzie 
 10 dag gotowanej słoniny lub tłustego boczku 
 1 cebula 
 pieprz 
  
 Wymyte śledzie obrać z ości i skóry, posiekać bardzo drobno z cebulą i słoniną, dodać szczyptę pieprzu. Jest to
doskonałe smarowidło do wszystkich pikantnych kanapek. 
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