
Makagigi  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2770 razy.

MIÓD: 1/4 litra
CUKIER: 12,5 dag
MAK: 1 szklanka

    Zagotować, mieszając, miód z cukrem i suchym, przesianym makiem. Gdy masa lekko się zrumieni,
wyłożyć ją na zwilżony wodą lub posmarowany oliwą (olejem) płaski półmisek lub szklaną płytę, cienko rozsmarować
nożem (lub rozwałkować). Gdy zastygnie, krajać w kostkę.

pyszne
Nadesłał(a):aga 2006-01-10 21:01:16
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