Zakgska z kilek

Dodano: 2010-01-01 17:27:46
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1369 razy.

6 ziemniakow Sredniej wielkosci

20 dag solonych kilek

marchew

cebula pét tyzeczki mielonej kolendry
kwaszony ogérek lub garsé kwaszonej kapusty
2 tyzki majonezu

tyzeczka mielonego kminku

Ziemniaki i marchew ugotowaé . Po ostudzeniu ziemniaki obra¢ , przekraja¢ na pot i wydrazy¢ tyzeczka. Migzsz
ziemniaczany i ugotowang marchew przepusci¢ przez maszynke do miesa, doda¢ drobno posiekane kilki i
cebule, przyprawi¢ kolendrg, wymieszac¢ . Tak przygotowanym farszem napetni¢ potowki ziemniakdéw. Majonez
wymiesza¢ z drobno posiekanym ogoérkiem lub kwaszong kapustg tez drobno posiekana. Na kazdej potéwce
ziemniaka potozy¢ spory "kleks" sosu i posypaé mielonym kminkiem.
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