
Pasta śledziowa 2
Dodano:  2010-01-01 17:27:46
Język: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1092 razy.

 
 śledź solony (ok. 20 dag) 
 żółtko 
 2 łyżki masła (margaryny) 
  
 Śledzia wymoczyć, oczyścić, odfiletować, obrać z ości i wraz z ugotowanym na twardo żółtkiem zemleć w
maszynce. Masę dokładnie utrzeć z masłem lub margaryną. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD
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