Tort ze sktadnikami rybnymi

Dodano: 2010-01-01 17:27:46
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1259 razy.

Bochenek chleba pytlowego

Porcja pasty z pasztetu rybnego

porcja pasty z ryby wedzonej z bryndzg
porcja pasty ostrej z sera

jajo

pomidor

tyzka posiekanego szczypiorku

2 listki sataty

Przygotowaé 3 plastry chleba w sposéb podany w przepisie Tort ze sktadnikami miesnymi, posmarowaé je
pastami (wierzchnig warstwe posmarowaé ostrg pastg z sera). Ugotowane na twardo jajo pokraja¢ w plasterki,
ktére podzieli¢ na pét i przybra¢ nimi wierzch tortu wzdtuz obwodu przy samej krawedzi. Pomidor pokraja¢ w
plasterki i podzieli¢ je na pot. Listki sataty zwinaC ciasno w rulon i pokraja¢ go w poprzek na bardzo cienkie,
dtugie pasemka. Sodek tortu przybra¢ pasemkami sataty i czastkami pomidora, uktadajac je w symetryczny
desen. Boki tortu oproszy¢ szczypiorkiem i przygotowa¢ do podania jak tort poprzednio opisany.
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