Cynamonowy placek ze Sliwkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4317 razy.

Sktadniki na 12 porczi:

80 dag sliwek

11 1/2 szklanki maki

8 ptaskich tyzek masta lub margaryny
6 czubatych tyzek cukru

4 jajka

1 pojemnik (20 dag) gestej kwasnej $mietany
5 dag pestek stonecznika

2 tyzki rumu

2 tyzki ptynnego miodu

otarta skorka z jednej cytryny,

1 tyzka cukru pudru

1 tyzeczka proszku do piecz enia
1i1/2 tyzeczki cynamonu

ttuszcz do formy

Utrze¢ ttuszcz z cukrem na puszystg mase, wbi¢ 2 jajka. Uciera¢ tak dtugo, az bedzie mie¢ konsystencje gestego
kremu. Zmieszaé make z cynamonem i proszkiem do pieczenia, prz esia¢ d masy. Doda¢ rum, doktadnie

wymieszaé sktadniki. Nasmarowaé ttuszczem tortownice (o srednicy 24 cm), napetni¢ ciastem. Umy¢ $liwki, nacig¢ ,

usung¢ pestki. Utozy¢ owoce na ciescie. Utrze¢ pozostate jajka z 2 tyzkami miodu i otartg skorka z cytryny.
Wymiesza¢ ze $mietana, polaé¢ ciasto. Piec godzine w piekarniku rozgrz anym do 175 stopni C. Po 30 minutach

posypa¢ ziarenkami stonecznika. Opruszy¢ cukrem pudrem.
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