Kruche babeczki Smietanowe

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3419 razy.

PRODUKTY
CIASTO

* 12 dkg maki

* 6 dkg masta

* 4 dkg cukru pudru
* 2 z06ttko

KREM

* 4 dkg masta

* 5 dkg maki

* cukier

* 1 szklanka mleka

* 2 jajka

CIASTO

* Masto z maka posieka¢ . Wymiesza¢ z cukrem. Doda¢ zottka. Zagnies¢ ciasto.

* 2/3 ciasta zuzy¢ na wylepienie 8 sztuk foremek do babeczek.

KREM

* Zrobi¢ biatg zasmazke z maki i masta. Rozprowadzi¢ jg mlekiem. Mieszajac zagotowaé . Doda¢ surowe jaja i

ponownie zagotowac .

* Krem natozy¢ do foremek z ciastem do wysokosci 3/4.

* Z pozostatego ciasta zrobi¢ krazki. Natozy¢ je na wierzch babeczek doktadnie przykrywajac krem.

* Gore babeczek posmarowaé biatkiem
* Piec na ztoty kolor ok. 40 min.
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