Satatka ze swiezych grzybow

Dodano: 2010-01-01 17:31:10
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1469 razy.

ok.1 kg $wiezych grzybow
szklanka smietany

1 cebula

sol

pieprz

cukier

sok cytrynowy lub ocet winny
liscie zielonej sataty

Grzyby oczysci¢ , pokraja¢ i gotowaé przez 2-3 min w zakwaszonej wodzie. Przetozy¢ je na sito, péz niej osuszyé

Sciereczka. Cebule posieka¢ jak najdrobniej, wymiesza¢ ze $mietang, przyprawi¢ cukrem, solg i pieprzem. Tak
przyrzadzonym sosem pola¢ grzyby utozone na lisciach sataty.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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