Satatka z ogorkow

Dodano: 2010-01-01 17:31:10
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1253 razy.

Kuchnia wegierska
1 duzy ogorek
ocet

sol

pieprz

1 tyzeczka cukru
mielona papryka

1 filizanka oleju

Ogorek obrac , pokroi¢ w cienkie plasterki, posoli¢ i odstawi¢ na godzine. Dobrze wycisng¢ i na misce wymieszac
z przygotowang wczesniej mieszanka z octu, oleju, cukru i soli. Potowe satatki posypaé pieprzem, potowe mielong
papryka. Az do podania na stét przechowywaé jg w lodowce.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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