Satatka z dyni

Dodano: 2010-01-01 17:31:10
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1267 razy.

Kuchnia wegierska

1 niewielka dynia (ok. 1 kg)

ocet

1 peczek koperku

1 filizanka oleju

sol

2 filizanki kwasnej $mietany

Dynie obra¢ , rozkroi¢ na pét, pestki usungé tyzka, migzsz utrze¢ na tarce o duzych otworach, posoli¢ , pola¢ 2 tyzkami
octu i wtozyé do salaterki. Kwasng $mietane wymiesza¢ z lekko podgrzanym olejem i odrobing octu i polaé tym

utartg dynie. Satatke posypa¢ drobno posiekanym koperkiem.
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