Satatka z sardynek

Dodano: 2010-01-01 17:31:10
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1307 razy.

Kuchnia wegierska

1 puszka konserwy z sardynek (bez 1 tyzeczka kaparéw skory)
ocet

2 gtéwki sataty

olej

2 jaja ugotowane na twardo

sol

Sardynki rozgnies¢ widelcem i doktadnie wymiesza¢ z drobno pokrajanymi jajami i umytymi listkami sataty.
Doda¢ kapary, przyprawi¢ do smaku solg, octem i olejem. Podawa¢ na zimno.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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