
SURÓWKA ZE ŚLIWEK SUSZONYCH I
PRZECIERU PORZECZKOWEGO
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 25 dkg śliwek suszonych niedymionych  
 1/2 litra wody 
 15 dkg cukru  
 6-8 dkg przecieru porzeczkowego 
  
 Suszone śliwki umyć w ciepłej wodzie, opłukać, zalać wodą i pozostawić w chłodzie na noc do namoknięcia. Na
drugi dzień ze śliwek wyjąć pestki, zalać wodą z moczenia śliwek; jeżeli potrzeba, dodać trochę wody, zagotować z
cukrem, dodać pasteryzowany przecier, rozmieszać, zalać śliwki, ostudzić. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 12232, plik wygenerowano 2025.10.24 03:00

http://kuchnia.now.pl

