Kruche pierozki z jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3537 razy.

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,
15 dag margaryny,

10 dag (5 tyzek) cukru,

2 7 6ttka,

2 tyzki gestej Smietany,

1 kg jabtek,

cukier puder do posypania,

ttuszcz do blachy

Make przesia¢ na stolnice, posieka¢ z margaryng. Doda¢ pozostate sktadniki i potgczy¢ . Ciasto schtodzi¢ w lodéwce
(30 min). Jabtka umy¢ , obraé , usung¢ gniazda nasienne i podzieli¢ na 812 czesci. Ciasto rozwatkowaé na placek
grubosci 1/2 cm Szklanka wykroi¢ krazki.. Czastki jabtek utozy¢ na krazkach, uformowaé pierozki. Pierozki przenies¢ na
blache lekko wysmarowang ttuszczem i piec w gorgcym piekarniku na jasnoztoty kolor (okoto 20 min). Gorace

oproszy¢é cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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