Sos chrzanowy na rosole

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1133 razy.

6 dkg chrzanu cukrowego
kwasek cytrynowy

1 szklanka mocnego rosotu
2 dkg masta

Podprawa:

25 dkg smietany
2 dkg maki
kwasek cytrynowy
cukier

sol

Chrzan optukac , obra¢ , zetrze¢ , skropi¢ lekko roztworem kwasku cytrynowego.

Zagotowac rosot z miesa wotowego. Make rozmiesza¢ w $mietanie, wlaé do wrzacego rosotu mieszajac zagotowacé .

Doda¢ surowe, swieze masto, chrzan, sol i cukier do smaku, rozrzedzic¢ , zagotowac , wla¢ do sosjerki.
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