Sos cebulowy rumiany

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1363 razy.

4 dkg ttuszczu rosot (lub woda)
4 dkg cebuli

sol

1/2 szklanki zimnej wody

ocet

4 dkg maki cukier

Pokraja¢ cebule, zrumieni¢ z ttuszczem na jasnoztoty kolor. Make zrumieni¢ w piekarniku, wymiesza¢ z
ttuszczem i cebulg, odstawi¢ . Zasmazke rozprowadzi¢ ostudzonym rosotem lub woda, zagotowac , przetrze¢ przez
sito. Sos posoli¢ do smaku; jezeli trzeba, zabarwi¢ karmelem, dodaé¢ octu i cukru, zagotowa¢ . Sos ma mieé
smak kwasno-stodkawy.
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