Kruche rogaliki z orzechami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4144 razy.

40 dag (2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

2 2 6ttka,

1 tyzka $mietany,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
szczypta soli,

3 tyzki powidet,

10 dag tuskanych orzechow wtoskich

Make posiekaé z margaryna, dodaé cukier (zostawi¢ 1 tyzke do posypania), sdl, z6ttka i Smietane. Zarobi¢ ciasto nozem
i szybko zagnie$¢ rekami. Schtodzi¢ je w lodéwce. Orzechy posiekaé . Z ciasta rozwatkowaé kwadrat grubosci

okoto 1/2 cm, posmarowa¢ powidtami, pokrajaé w kwadraty o boku 56 cm Kazdy kwadrat przekroi¢ po

przekatnej, posypa¢ orzechamii zwing¢ w rogaliki. Utozy¢ na blasze, lekko posypaé maka. Piec w goragcym

piekarniku na jasnoztoty kolor. Po upieczeniu posypaé¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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