Chrzan z octem

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1635 razy.

2 grube taski chrzanu cukrowego

ocet

kwasek cytrynowy

cukier

sol

woda

Chrzan optukac¢ , ostrugac , zetrze¢ na drobnej tarce, skropi¢ rozpuszczonym kwaskiem cytrynowym i
pozostawi¢ na chwile roztozony na talerzu. Po pewnym czasie da chrzanu doda¢ ocet z woda, sdl i cukier do

smaku wtozyé do stoika z zakretka, zamkna¢ , aby dalej nie wietrzat i zachowat odpowiednig gestos¢ . Smak chrzanu
ma by¢ stodkawo-kwasny.
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