Sos majonezowy

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1421 razy.

2 z6ttka

zimna woda

25 dkg $wiezego oleju oczyszczonego
cukier

sol

ocet lub sok z cytryny

Oddzieli¢ zottka od biatek, wtozy¢ do miski. Uciera¢ watkiem w jedng strone, doda¢ pare kropli cytryny lub octu i
ciggle, ucierajac powoli i ostroznie, wkrapia¢ olej. Gdy sos zanadto gestnieje, rozrzedzi¢ nieco octem ityzkg
zimnej wody, p6z niej wlewaé olej cienkim strumieniem ciggle ucierajac, dopdki nie wyjdzie cata ilos¢ oleju, na
koncu doda¢ cukier i s6l do smaku: Gestym majonezem oktadaé zakaski albo rozrzedzi¢ go oraz podawac jako
SOS.
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