Sos zurawinowy

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1411 razy.

25 dag zurawin

tyzka ostrej musztardy
tyzka oliwy

tyzeczka biatego pieprzu
tyzeczka cukru

szczypta soli

Zurawiny optukaé pod biezgcg woda, zalaé szklankg wody i gotowaé na matym ogniu, az zaczng pekac . Przetrze¢ przez
nylonowe sitko i odparowa¢ , zeby powstata dos¢ gesta masa. Ostudzi¢ , dodaé cukier, musztarde, oliwe, pieprz i

ukrecic¢ .

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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