Kruchy placek z jabtkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6417 razy.

20 dag (1 szklanka) maki,

10 dag masta roslinnego lub margaryny,
1/2 tyzeczki soli,

cukier waniliowy,

1/4 szklanki wody,

5 dag (3 tyzki) cukru do ciasta,

1 kg jabtek,

12-15 dag (6-8 tyzek) cukru do jabtek,

ttuszcz do formy

Make przesia¢ na stolnice, posieka¢ z ttuszczem, dodac¢ sdl cukier (3 tyzki), i zagnie$¢ ciasto. Przetrzymacé jew
lodéwce przez okoto 30 min. Czes$¢ jabtek (okoto 60 dag) obraé , usung¢ gniazda nasienne, pokroi¢ na mniejsze

czesci, wtozyé do rondla, doda¢ 35 tyzek cukru, 1/4 szklanki wody i rozsmarowa¢ na marmolade. Ciasto

rozwatkowaé na okragty placek, umiesci¢ w wysmarowanej ttuszczem tortownicy tak, zeby oklejato jej boki na

wysokos¢ 34 cm Na ciasto wytozyé mase jabtkowa. Reszte jabtek obra¢ , pokroi¢ na ¢ wiartki, usungé gniazda nasienne
i pokroi¢ na ciensze czasteczki. Utozy¢ je spiralnie na wierzchu masy jabtecznej, tak zeby czastki zachodzity na

siebie. Uktadanie zaczg¢ od srodka. Ciasto posypa¢ pozostatym cukrem zmieszanym z cukrem anilinowym i

skropi¢ 2-3 tyzkami wody. Piec w $rednio gorgcym piekarniku okoto 50 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Co za dziwny dlamnie przepis napewno niesmakuje bedzie byle jaki a gdzie sa jaka do tego ciasta .

Nadestat(a):Ada <ada12m@poczta.fm> 2006-09-08 12:09:27
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