Kruchy placek z rabarbarem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7296 razy.

40 dag (2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

2 2 6ttka,

2-3 tyzki gestej Smietany,

10 dag ( 1/2 szklanki) cukru pudru,
50 dag rabarbaru,

5 dag (3 tyzki) cukru,

2-3 tyzki tartej butki,

szczypta soli,

cukier puder do posypania

Make przesia¢ na stolnice i posieka¢ z margaryng. Dodac¢ zottka, cukier puder $mietane, szczypte soli. Szybko wyrobic¢

ciasto i schtodzi¢ je w lodéwce. 3/4 ciasta rozwatkowa¢ wytozy¢ na blache, podpiec w gorgcym piekarniku do
lekkiego zrumienienia (10-20 min). Rabarbar umy¢ , drobno pokroi¢ , rozgotowaé ztyzka wody, gotowaé do
momentu odparowania wody, postodzi¢ do smaku. Podpieczone ciasto posypac tartg butkg, posmarowac

rabarbarem i znéw posypac tartg butka. Pozostate ciasto rozwatkowa¢ na cienki placek, pokrajaé na paskii utozyc¢

w kratke na ciescie. Piec 20-30 min w gorgcym piekarniku. Po upieczeniu posypac¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

bardzo kwasny ten placek
Nadestat(a): 2006-05-19 13:05:59

przeciez pisze "postodzi¢ do smaku" :P
Nadestat(a):g <g@wp.pl> 2006-09-08 14:09:09
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