Sosy zimne do pasztetow

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1170 razy.

majonez

z06ttko

pot tyzeczki musztardy
szklanka oleju sojowego
sol

cukier

sok z cytryny (ocet)

Surowe z6ttko starannie oddzielone od biatka rozetrze¢ z musztardg w litrowym naczyniu. Ubijajac stale w
jedna strone trzepaczka, dolewa¢ bardzo cienkim strumieniem olej o temperaturze pokojowej. W miare
gestnienia masy strumien oleju mozna zwiekszy¢ . Ubitg gesta mase doprawi¢ do smaku cukrem, sokiem z cytryny

lub octem, posoli¢ irozrzedzi¢ wodg do pozadanej gestosci. Gotowy majonez ochtodzi¢ . Z podanej ilosci sktadnikow

otrzymuje sie ok. 1,5 szklanki sosu.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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