Kruchy placek ze sliwkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 10686 razy.

40 dag (2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

10 dag (5 tyzek) cukru,

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

2 76ttka

2 tyzki gestej Smietany lub kwasnego mleka,

1 opakowanie cukru waniliowego lub esencja zapachowa,
1 1/2 kg $liwek,

cukier puder do posypania

Make przesia¢ na stolnice, wymiesza¢ z proszkiem do pieczenia, posieka¢ z cukrem, ttuszczem, zd6ttkami.

Szybko zagnies¢ ciasto i wiozy¢ je do lodowki. W tym czasie umy¢ $liwki, osuszy¢ je Sciereczka i wypestkowac .
Ciasto rozwatkowac , przenies¢ na blache, naktu¢ widelcem w kilku miejscach. Na ciescie utozy¢ sliwki (skérkg do
ciasta), lekko wgniatajgc. Piec w goragcym piekarniku okoto 20 min. Kiedy ciasto zacznie sie rumieni¢ , wyja¢ z
piekarnika i posypa¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wychodzi dobre, kruche jest naprawde smaczne..Mozna pod koniec pieczenia $liweczki pola¢ stodzong $mietanka..i tak jeszcze zapiec.

PYCHA..
Nadestat(a):Lenka 2006-10-14 08:10:03
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