Sos koperkowy

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1259 razy.

Kuchnia wegierska

40 g masta

1 peczek koperku

1 tyzka maki

1 tyzka pokrajanej cebuli

1 filizanka kwas$nej $mietany
1-2 kostki cukru

rosoét

sok z cytryny

Koperek umy¢ , drobno posieka¢ . Z masta i maki przyrzadzi¢ jasng zasmazke, doda¢ potowe koperku i cebule,
rozprowadzi¢ rosotem, przyprawi¢ do smaku solg, cukrem i sokiem z cytryny i gotowa¢ przez 15 min. Zestawic
Z ognia, przecedzi¢ , doda¢ drugg potowe koperku i kwasnag $mietane, jeszcze raz zagotowac i podaé na stot.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

