Kruchy przektadaniec z dzemem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3818 razy.

60 dag (3 szklanki) maki,
25 dag margaryny,

3 Zz6ttka,

1/4 szklanki zimnej wody,
cukier waniliowy,

20-30 dag dzemu lub marmolady

Make posieka¢ z margaryna, z6ttkami i woda. Szybko zagnie$é ciasto i schtodzi¢ w lodéwce (co najmniej 60 min).
Ciasto podzielic na 5 rownych czesci. Kazda z nich rozwatkowaé , utozy¢ na dnie tortownicy i piec w goragcym
piekarniku do zrumienienia ciasta. Po ostygnieciu krazki cienko posmarowaé dzemem i utozyé jeden na drugim.
Ciasto obcigzy¢ deseczka i pozostawi¢ do nastepnego dnia. Posypaé cukrem pudrem lub polukrowaé polewg
czekoladowa.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl
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