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 Kuchnia węgierska 
 1 łyżka mąki 
 2 filiżanki mleka 
 2 żółtka 
 sól 
 3 filiżanki kwaśnej śmietany 
  
 Mąkę wymieszać z odrobiną mleka na jednolitą masę, dodać żółtka, zalać mlekiem i kwaśną śmietaną, posolić i stale
mieszając, doprowadzić powoli do zagotowania. Wtedy natychmiast zdjąć z ognia. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 12313, plik wygenerowano 2026.02.13 16:19

http://kuchnia.now.pl

