Kruchy torcik z porzeczkami lub agrestem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3222 razy.

ciasto:

25 dag (1 1/4 szklanki) maki,
12 dag ( 1/2 szklanki) cukru,
cukier waniliowy,

12 dag margaryny,

1 jajo,

szczypta soli;

masa:
4 biatka z duzych jaj,
20 dag (niepetna szklanka) cukru,

50 dag porzeczek lub agrestu

Make posieka¢ z margaryna, doda¢ cukier, cukier waniliowy sdl, jajo i szybko potaczy¢é sktadniki. Ciasto schtodzi¢ .

2/3 ciasta wytozy¢ na dno wysmarowanej ttuszczem tortownicy, a z reszty zrobi¢ boki wysokosci okoto 3 cm.
Ciasto podpieka¢ przez 10 min w gorgcym piekarniku. Z biatek ubi¢ sztywng piane, dodajac stopniowo cukier.
Ubija¢ , az masa stanie sie ISnigca. Do piany wtozy¢ umyte, osgczone i odszyputkowane porzeczki lub agrest,
lekko wymieszaé iutozy¢ na podpieczonym spodzie. Wstawi¢ do lekko cieptego piekarnika na okoto 40 min.

Piana powinna sie lekko zrumienic .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Hmmm... chyba to zrobig;)
Nadestat(a):is <is@is.pl> 2006-08-26 11:08:44
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