SOS CYTRYNOWY

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1270 razy.

1,5 tyzki masta lub margaryny,
3 tyzki maki,

szklanka wywaru z wtoszczyzny,
pot szklanki $mietany,

cytryna,

cukier,

2 7 6ttka,

sol

Sporzadzi¢ biatg zasmazke, rozprowadzi¢ wywarem, zagotowaé i podprawi¢ $mietang. Do sosu dodaé sok z cytryny
oraz troche startej skorki cytrynowej. Przyprawi¢ do smaku i zaciggna¢ zo6ttkami roztartymi z tyzkg $mietany.
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