Kule sniegowe z ciasta ptysiowego

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3550 razy.

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

1 szklanka wody,

13 dag masta lub margaryny,
5-6 jai,

50 dag ttuszczu do smazenia,

cukier puder do posypania

Wode z mastem zagotowac . Do gotujacej wody wsypa¢ make i dobrze wymieszac . Nastepnie, stale mieszajac,
prazy¢ na ogniu, az masa stanie sie szklista i bedzie odstawata od garnka. Zdja¢ z ognia i do gorgcego ciasta
wbija¢ po jednym jaju, stale mieszajgc. Po wbiciu ostatniego jaja uciera¢ jeszcze przez 10 min. Przygotowaé
ttuszcz jak na faworki. Z ciasta formowac reka kule lub dwoma tyzkami zsuwac¢ ciasto na goracy ttuszcz. Smazyé
na ztoty kolor, osaczyé z ttuszczu na bibule i jeszcze ciepte polukrowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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