SOS PIECZARKOWY

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1408 razy.

15 dag pieczarek,

cebula,

2 tyzki ttuszczu,

szklanka wywaru z wtoszczyzny,
3 tyzki maki,

pot szklanki $mietany,

sol,

pieprz,

maggi

Pieczarki umy¢ i pokraja¢ w drobng kostke. Cebule posiekaé , przesmazy¢ , dodaé¢ pieczarki i udusi¢ pod

przykryciem. Nastepnie zala¢ wywarem, sporzadzi¢ jasng zasmazke, doda¢ do sosu i podprawi¢ $mietang. Sos
przyprawi¢ do smaku; mozna dodaé¢ troche biatego wina.

Nades(alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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