SOS SZODONOWY

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1361 razy.

10 dag cukru,

3 zo6ttka szklanka wina czerwonego,
tyzeczka maki ziemniaczanej,

kilka goz dzikow

Zottka utrze¢ z cukrem do biato$ci (w naczyniu emaliowanym), dodaé goz dziki, wlaé wino i wstawié do naczynia
z wrzacg woda. Sos ubija¢ trzepaczka, az zgestnieje (woda w naczyniu powinna sie gotowac ). Podawaé na goraco,
do deserdéw lub biszkopcikéw.

NadesJ@all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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