OSTRY SOS MUSZTARDOWY

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1459 razy.

2 tyzki musztardy

2 tyzki sosu ketchup

4 tyzki umytej, posiekanej drobno naci pietruszki ze szczypiorkiem
1/2 szklanki maslanki

sol

pieprz

ostra sproszkowana papryka

ocet owocowy

Musztarde rozetrze¢ w miseczce z ketchupem i posiekang zielening. Mieszajac dodawaé stopniowo maslanke.
Przyprawi¢ do smaku sola, pieprzem, ostrg sproszkowang papryka i octem. Przyrzgdzony sos przed uzyciem
postawi¢ w lodéwce na ok. 30 min. Podawa¢ do potraw z jajek gotowanych, do potraw miesnych i rybnych.

Nades(]alll(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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