SOS POMIDOROWO-CEBULOWY

Dodano: 2010-01-01 17:34:06
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1450 razy.

1/2 szklanki przecieru pomidorowego

10 dag cebuli
1 tyzka umytych, posiekanych $wiezych listkébw rozmarynu lub 1/2 tyzeczki rozkruszonych suszonych,

1/2 tyzki soku cytrynowego lub octu owocowego
s6l czosnkowa
pieprz

Cebule obra¢ , optukaé , utrze¢ na tarce z matymi otworami, skropi¢ sokiem cytrynowym, wymiesza¢ z
przecierem pomidorowym i rozmarynem. Przyprawi¢ do smaku solg czosnkowg i pieprzem. Wykorzystywac
do zaprawiania suréwek z sataty lub papryki oraz do ugotowanych na twardo jajek.

Nades[all[(a): Cartall - Ksigzka Kucharska na CD
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