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 Kuchnia turecka 
 4-6 ząbków czosnku 
 1 łyżeczka soli 
 2 łyżki oliwy 
 sok z cytryny lub ocet (6%) rozcieńczony z wodą 
 Czosnek z solą utrzeć na pastę. Stale ucierając wlewać po kropelce oliwę. Dodać kilka kropel soku z cytryny lub
ocet do smaku (sos musi być rzadki). Podawać do pieczonego lub smażonego kurczaka ewentualnie do
ugotowanej ryby. 
  
 

NadesÅ‚aÅ‚(a): Cartall - Książka Kucharska na CD

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 12384, plik wygenerowano 2025.07.20 03:15

http://kuchnia.now.pl

