Forszmak dragomirski

Dodano: 2010-01-01 17:37:35
Jezyk: niezdefiniowany
Odwiedzono: 1810 razy.

5 dag chudej szynki

10 dag kietbasy (nie suchej)

10 dag pieczeni cielecej (schabu)
ogorek kwaszony (ok.15 dag)

2 ziemniaki (ok. 15 dag)

2,5 tyzki margaryny (masta)
pét szklanki $mietany
tyzeczka pasty pomidorowej
tyzeczka maki

3 dag utartego sera tylzyckiego
tyzeczka posiekanego koperku
sol

papryka

Ugotowane w tupinach ostudzone ziemniaki obra¢ i pokrajaé w niewielkie, cienkie plasterki. Mieso i ogorek
pokraja¢ réwniez w plasterki o niewielkiej Srednicy i ostroznie wymiesza¢ z ziemniakami. Ttuszcz stopi¢ na

patelni, wtozy¢ przygotowang mieszanine, zala¢ $mietang rozmieszang z maka i pastg pomidorows, oprészy¢ paprykq i

zagotowac , ostroznie mieszajgc. Posoli¢ do smaku, wtozy¢ do muszelek, posypaé utartym serem i zapiec w
goracym piekarniku. Podajac posypac¢ posiekanym koperkiem.
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